
ENTRADAS

S T A R T E R S

Guacamole (250 gr) 210

Servido con totopos crujientes y salsa mexicana.
Served with crispy tortilla chips and pico de gallo.

Papas a la Francesa · French Fries (400 gr) 180

Doradas y crujientes por fuera, suaves por dentro.
Golden and crispy outside, fluffy inside.

Chicharrón de Pulpo · Crispy Octopus (200 gr) 460

Pulpo crujiente, acompañado de salsa mexicana, rábanos,
aguacate, cilantro y col.
Crispy fried octopus with pico de gallo, radish, avocado, cilantro
and cabbage.

Quesadillas SkyReef 380

· Shrimp Quesadillas (200 gr)
Quesadillas de camarón con costra de queso, cebolla encurtida y
salsa de aguacate.
Shrimp quesadillas with a crispy cheese crust, pickled onion and
avocado sauce.

Quesadillas de Pollo · Chicken Quesadillas
(3 pzas · 200 gr)

305

Quesadilla de pollo a la plancha y queso gouda, con salsa
mexicana y salsa de aguacate.
Grilled chicken quesadilla with gouda cheese, Mexican salsa and
avocado sauce.

Calamares Fritos · Fried Calamari (200 gr) 330

Marinados con especias, dorados y crujientes, servidos con salsa
arrabiata.
Spice-marinated calamari, golden and crispy, served with
arrabiata sauce.

Dedos de Pollo · Chicken Fingers (200 gr) 305

Tiras de pechuga empanizada, acompañadas de papas a la
francesa y salsa Aurora.
Breaded chicken breast strips, served with french fries and
Aurora sauce.

Dedos de Queso · Cheese Fingers (160 gr) 305

Bastones de queso empanizado, acompañados de papas a la
francesa y salsa Aurora.
Breaded cheese sticks, served with french fries and Aurora
sauce.

TACOS

3  P Z A S  ·  3  P C S

Tacos Empanizados · Breaded 330

De camarón o pescado, crujientes, con ensalada de col morada,
zanahoria y cilantro y mayonesa de chipotle.
Breaded shrimp or fish, with red cabbage slaw, carrot, cilantro
and chipotle mayo.

Tacos de Arrachera · Skirt Steak 315

Arrachera a la plancha, servidos con pico de gallo y salsa de
aguacate.
Griddled skirt steak tacos with pico de gallo and avocado sauce.

Tacos de Pollo Maya · Mayan Chicken 305

Pechuga de pollo marinada al achiote, sobre cama de frijoles
refritos, cebolla morada encurtida y salsa de aguacate.
Achiote-marinated chicken over refried beans, pickled red onion
and avocado sauce.

ANTOJOS

C R A V I N G S

Hamburguesa Clásica (220 gr) 365

Jugosa carne de res Angus, con tocino, queso gouda, jitomate y
lechuga.
Juicy Angus beef with bacon, gouda cheese, tomato and lettuce.

Burrito Norteño (pollo o arrachera · 200 gr) 380

Arrachera o pollo, cebolla, pimiento verde, frijol refrito y queso
gouda.
Beef or chicken, onion, green pepper, refried beans and gouda
cheese.

Burritos y hamburguesas van acompañados de papas a la francesa. ·
Served with french fries.

Nachos SkyReef (pollo o arrachera · 200 gr) 380

Con frijoles refritos, queso gouda gratinado, crema, salsa
mexicana, guacamole y jalapeños.
Your choice of beef or chicken, with refried beans, melted gouda,
cream, pico de gallo, guacamole and jalapeños.

Alitas BBQ o Buffalo (450 gr) 330

Bañadas en la salsa de tu elección, con aderezo ranch y crudités
de zanahoria y pepino.
Tossed in your choice of sauce, with ranch dressing and carrot-
cucumber crudités.

★  FAVO R I TO

★  FAVO R I TO

★  FAVO R I TO



BARRA FRÍA

S E A F O O D  B A R

Ceviche Caribeño Mixto 435

· Mixed Caribbean Ceviche (300 gr)
Mixto de camarón, pulpo y pescado con fruta de la temporada,
pepino, jitomate y cebolla morada.
Shrimp, octopus and fish mix with seasonal fruit, cucumber,
tomato and red onion.

Ceviche SkyReef · House Ceviche (250 gr) 380

Mixto de pescado y camarón, cebolla morada, pepino, salsa de
xcatic, cilantro y polvo de recado negro.
Fish and shrimp with red onion, cucumber, xcatic chili sauce,
cilantro and recado negro dust.

Ceviche de Pescado · Fish Ceviche (300 gr) 305

Receta tradicional marinada en limón, con cebolla morada y
cilantro.
Traditional recipe cured in lime juice, with red onion and
cilantro.

Ceviche de Camarón · Shrimp Ceviche (200 gr) 380

Camarones cocidos al punto, bañados en limón con cebolla
morada, jitomate y cilantro fresco.
Perfectly cooked shrimp in fresh lime juice with red onion,
tomato and cilantro.

Aguachile Verde de Camarón
· Green Shrimp Aguachile (200 gr)

380

Camarones bañados en salsa verde de chile serrano y limón, con
pepino, cebolla morada, aguacate y cilantro.
Shrimp in a bold serrano-lime green sauce with cucumber, red
onion, avocado and cilantro.

Coctel de Camarón · Shrimp Cocktail (200 gr) 380

Con salsa coctelera, servido con aguacate, cebolla y cilantro.
Shrimp cocktail with avocado, onion and fresh cilantro.

ESPECIALIDADES Y PLATOS FUERTES

M A I N  C O U R S E S

Camarones al Coco 415

· Coconut Shrimp (200 gr)
Camarones crujientes en costra dorada de coco, con salsa
tropical de mango y kiwi.
Crispy golden coconut-crusted shrimp with a tropical mango-
kiwi sauce.

Pulpo a la Parrilla · Grilled Octopus (200 gr) 460

Marinado en adobo de chiles, con jitomate, cebolla, papa
confitada, cilantro y polvo de recado negro.
Chili-marinated grilled octopus with tomato, onion, confit
potato, cilantro and recado negro dust.

Pescado Entero Frito · Whole Fried Fish 0.90 / gr

Pescado entero marinado y frito hasta quedar dorado, con arroz
del día, ensalada y cebolla encurtida. Precio por gramo.
Whole marinated fish, fried until golden and crispy, with rice of
the day, salad and pickled onions. Priced per gram.

Filete de Pescado · Fish Fillet (200 gr) 395

Elige tu preparación: empanizado, al mojo de ajo, al pastor o a la
plancha.
Choose your style: breaded, garlic sauce, al pastor or simply
grilled.

Camarones al Gusto · Shrimp Your Way (200 gr) 380

Elige tu preparación: empanizados, al mojo de ajo o a la
plancha.
Choose your style: breaded, garlic sauce or simply grilled.

Fajitas al Sartén · Sizzling Fajitas

Pollo · Chicken (200 gr) 305

Arrachera · Skirt Steak (200 gr) 330

Mar y Tierra · Surf & Turf (camarón, arrachera y pollo / shrimp, beef &

chicken · 300 gr) 380

Servidas en sartén caliente, con guacamole, tortillas y frijoles
refritos.
Served on a hot skillet, with guacamole, tortillas and refried
beans.

Precios en Moneda Nacional (MXN) · Prices in Mexican Pesos
El consumo de productos crudos es responsabilidad de quien los solicita (SSA). · Consumption of raw products is the responsibility of the guest.

★  FAVO R I TO

★  FAVO R I TO

Parrillada SkyReef · Seafood Grill 1450
1 . 1  K G  ·  I D E A L  P A R A  C O M P A R T I R  /  P E R F E C T  F O R  S H A R I N G

Pulpo y camarón a la parrilla, calamares fritos y pescado frito entero, con arroz del día, vegetales, salsas y aderezos.
Grilled octopus and shrimp, fried calamari and whole fried fish, with rice of the day, vegetables, salsas and dressings.


